
 
 
 

 Variation vom Stör 1,3,4,7,10 

Ei | Kaviar | Nori | Birne | Blini | Zitrone | Sauerrahm 

 

  Gänseleberterrine 1a,7 

Sanddorn | Quitte | Kakao | Mandel | Brioche 

 

 Seeteufelbäckchen gebraten 1a,4,7,9 

Bohnen | Spinat | Fregola Sarda | Speck (auch ohne Speck möglich) 

 

 Surf  and Turf  7,9,14 

Wildschweinbacke und Tintenfisch 

Rosenkohl | Pastinake 

 

 Rehrücken asiatisch 3,7,11  

Süsskartoffel | Marroni-Spätzli | Pak Choi | Sesam  

 

 Käseauswahl vom Wagen 7 
Selection Beeler 

 

Die Bienenwabe 1a,3,7,8b 

Honig | Orange | Verbene | Blütenpollen 

 

 

Menü komplett   234 

Menü komplett mit Weinbegleitung   339 

 



 

 

 
 
 
 
 
 

  Duett von Steinpilz und Eierschwämmli 1,3,7,10 

Thymian | Lauch | Zwetschge | Pumpernickel  

 

   Kürbiscremesuppe 1a,7,9 

Kürbiskerne | Kürbiskernöl | Kürbisbrot 

  

 Die Rande 7,10  

Meerrettich| Apfel | Senf  | Brunnenkresse 
Kümmel | Ziegenkäse 

 

 Käseauswahl vom Wagen 7 
 Selection Beeler 

 

Die Bienenwabe 1a,3,7,8b 
Honig | Orange | Verbene | Blütenpollen 

 
 
 
 
 
 
 

Menü komplett   135 

Menü komplett mit Weinbegleitung   210 

 
 
 



 

 
Lassen Sie sich von Dominique und seinem Team 

überraschen  

8 - 10 Gänge  

Auf  Vorbestellung 

Menü   255 

 

 

 

 
Duett von Steinpilz und Eierschwämmli 1,3,7,10   

Thymian | Lauch | Zwetschge | Pumpernickel      27 

 
Variation vom Stör 1,3,4,7,10   38 
Ei | Kaviar | Nori | Birne | Blini | Zitrone | Sauerrahm  
 

Gänseleberterrine 1a,7 38 

Sanddorn | Quitte | Kakao | Mandel | Brioche    

 
 
 

 

 
Kürbiscremesuppe 1a,7,9    22 

Kürbiskerne | Kürbiskernöl | Kürbisbrot 

 
 
 
 



 

 

 
Die Rande 7,10  

Meerrettich | Apfel | Senf | Brunnenkresse Vorspeise 38 
Kümmel | Ziegenkäse Hauptgang 49  
  

Surf  and Turf  7,9,14  

Wildschweinbacke und Tintenfisch Vorspeise 39 

Rosenkohl | Pastinake Hauptgang 52 

 

   
 
 

 

 
Seeteufelbäckchen gebraten 1a,4,7,9  54 

Bohnen | Spinat | Fregola Sarda | Speck (auch ohne Speck möglich) 

 
 
 
 

 

 
Rehrücken asiatisch 3,7,11 62 

Süsskartoffel | Marroni-Spätzli | Pak Choi | Sesam 

 
Französisches Schwarzfederhuhn 1,3,7  58 

Mais | Gnocchi | Eierschwämmli | Kerbel | Consommé 

 
 
 
 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt. 



  
 

 
24. Juni 2022 

Sushi Festival 
 

30. Juni 2022 

Traditioneller Genuss - Es wird flambiert 

13. Juli bis 17. Juli 2022 

Asiatische Tage 
Japanische, Chinesische und Thailändische Spezialitäten 

28. Juli 2022 

Traditioneller Genuss - Es wird flambiert 
 

1. August 2022  

1. August-Menü 

13. August 2022 

Amuse Bouche Menü 

19. August 2022 

Sushi Festival 

27. August 2022 

Winzerabend mit 6-Gang Menü 
 Winzer präsentieren ihre Weine 

2. September 2022 

Sushi Festival 

10. September 2022 

Fisch-Kochkurs 
Schauen Sie unseren Köchen über die Schulter. 

Aktiv und passiv erhalten Sie Tipps und Tricks für die Zubereitung q.linarischer Köstlichkeiten 

(Beschränkte Anzahl Teilnehmer) 

14. September 2022 

Wilde Wochen 
(bis Saisonende) 

29. September 2022 

Bayerischer Tag 

 

8. Oktober 2022 

Surprise Menü 
 



 

 

Bleibt bis auf  Weiteres geschlossen 
 

Wird als Erweiterung zum Restaurant genutzt 
 
 
 
 
 
 
 

 
Wir verwenden ausschliesslich Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung  

und achten darauf, umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen. 

 

Zu unseren Lieferanten zählen u.a.: 
Rageth Comestible AG, Landquart  -  G. Bianchi AG, Zufikon  -  Metzgerei Keller, Zürich 

Dörig und Brandl AG, Schlieren  -  FHL, Chur,  -  Fleischhandel AG, Chur 

 Puracenter, Lenzerheide  -  Lucas Margreth, Lenzerheide (Eier)  
 
 

Produkteherkunft:  
Rind aus USA, Spanien und Japan / Lamm aus der Schweiz und Australien / Kalb aus der Schweiz 

Geflügel aus Frankreich und der Schweiz 
Fisch, Schalen- und Krustentiere aus Kanada, Atlantik, Südafrika, Japan, Portugal und Färöer-Inseln 

* Kann mit Antibiotika und/oder anderen Leistungsförderern erzeugt worden sein.  
 
 
 

Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfälligen Unverträglichkeiten oder Allergien. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergendeklaration 

1 glutenhaltige Getreide  
 a: Weizen, inkl. Emmer, Einkorn, Triticale, Khorasan-Weizen;  b: Dinkel, inkl. Grünkern;  c: Roggen;  d: Gerste;  e: Hafer 

2 Krebstiere   -   3 Eier   -   4 Fisch   -   5 Erdnüsse   -   6 Sojabohnen   -   7 Milch und Lactose 

8 Nüsse od. Hartschalenobst  
 a: Mandeln;  b: Haselnüsse;  c: Walnüsse;  d: Cashewkerne;  e: Pecannüsse;  f: Paranüsse;  g: Pistazien;  h: Macadamianüsse 

9 Sellerie   -   10 Senf    -   11 Sesamsamen   -   12 Schwefeldioxid u. Sulfite   -   13 Lupinen   -   14 Weichtiere   -   15 Hanf 


