Q. %ﬂ@/’éﬁ( 4 v 7/)26 2y

Variation von der Ginseleber =378

Terrine * Glace + Mousse
Preiselbeere | Mango | Baumkuchen

»*

Hummer-Bisque %7

Avocado | Sanddorn | Vanille

»*

Bauch vom Bierschwein ’
Zwiebel | Sauerkraut | Apfel | Kimmel

»*

Pochierte Seezungenfilets *’
Kartoffel | Wurzelgemtse | Bouillabaisse

*

Duett von der Ente '*/
Rotkraut | Kumquats | Dim Sum

*

Kiseauswahl vom Wagen ’
Selection Beeler

»*

Die Orange '*>"%
Zimt | Haselnuss

Ment komplett 210
Ment komplett mit Weinbegleitung 315
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Die Rande >/
Kapuzinerkresse | Meerrettich
Holzapfel-Balsamico | Erdnuss

»*

Asiatische Pilz-Consommé °
Mais | Edamame | Tofu

»*

Die Aubergine ™’
Ziegenkidse | Sellerie | Baba Ghanoush

»*

Kiseauswahl vom Wagen ’
Selection Beeler

»*

Schokoladen-Variation '»%’

Kirbiskerne | Roter Shiso

Ment komplett 125
Ment komplett mit Weinbegleitung 200
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Lassen Sie sich von Dominique und seinem Team
liberraschen
8 - 10 Géinge
Auf Vorbestellung

Menii 240
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Die Rande 2357 \Ya
Kapuzinerkresse | Meerrettich | Holzapfel-Balsamico | Erdnuss 24
Variation von der Ginseleber %78 38

Terrine * Glace % Mousse

Preiselbeere | Mango | Baumkuchen

Dominiques Sushi Idee >*"!! 37
Auwuster » Snow Crab + Makrele
Wasabi | Bagna Cauda | Ingwer | Soja | Reis mit Kaviar a 10g ~ +20

5 W@ﬂ/ Z&ﬁ/é/ 6 QQC?%@/Z
Asiatische Pilz-Consommé ¢ \ 20
Mais | Edamame | Tofu

Hummer-Bisque >*7 29
Avocado | Sanddorn | Vanille
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Die Aubergine ™’ VY
Ziegenkise | Sellerie | Baba Ghanoush

Bauch vom Bierschwein ’
Zwiebel | Sauerkraut | Apfel | Kimmel
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Gebratene Jakobsmuscheln *"!*

Calamari | Grine Bohnen | Sepia-Risotto | Beurre blanc

Pochierte Seezungenfilets *’
Kartoffel | Wurzelgemiise | Bouillabaisse

Zweierlei vom Kalb %7
Filet + Backe
Kirbis | Schupfnudeln | Brokkoli

Duett von der Ente '’
Rotkraut | Kumquat | Dim Sum

42

als Vorspeise 38
als Hauptgang 49

54

64

66

59

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt.
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16. Dezember 2021
Weinreise durch Frankreich
Franzisische Spitzenweine begleiten q.linarische Kostlichkeiten aus der Sternekiiche

19. Dezember 2021 # 13. Januar 2022 s 3. Februar 2022 s 3. Mirz 2022
Traditioneller Genuss - Es wird flambiert !

24. Dezember bis 26. Dezember 2021
Festtagsmenti
Genriitliches Schlemmen in wethnachtlicher Atmosphire

31. Dezember 2021
Silvester Dinner (ab 18 Uhr)

Festlicher Gaumenschmans

7. Januar 2022 #% 18. Februar 2022
Sushi Festival

21. Januar 2022
Weinreise - Winzer prisentieren Weine zu einem 6-Gang-Menii

29. Januar 2022
Amuse Bouche Menu

Viele kleine Meisterwerke, die Augen und Gaumen begeistern

14. Februar 2022
Valentinstag - Ein Menii zum 1 erlieben

16. Mirz bis 20. Mirz 2022
Asiatische Tage - Japanische, Chinesische und Thaildandische Spezialititen

2. April 2022
Kochkurs *

Schanen Sie unseren Kochen iiber die Schulter.
Aktiv und passiv erbalten Sie Tipps und Tricks fiir die Zubereitung q.linarischer Kistlichkeiten

(Beschréinkte Anzahl Teilnebmer)

Wir bitten um frithzeitige Reservation, da die Anzahl Tische und dadurch die Gédsteanzahl
durch die 1.5m-Tisch-Abstandsregelung eingeschrinkt ist.

* Abhingig von der Entwicklung der BAG Anordnungen
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Bleibt bis auf Weiteres geschlossen

Wird als Erweiterung zum Restaurant genutzt

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch von Tieren aus artgerechter Haltung
und achten darauf, umweltschonend erzeugte Produkte einzukaufen.

Zu unseren Lieferanten zihlen u.a.:
Rageth Comestible AG, Landquart - G. Bianchi AG, Zufikon - Metzgerei Keller, Zirich

Dérig und Brandl AG, Schlieren - FHL, Chur, - Fleischhandel AG, Chur
Puracenter, Lenzerheide - Lucas Margreth, Lenzerheide (Eier)

Produkteherkunft:
Rind ans USA, Spanien und Japan | Lamm ans der Schweiz und Australien | Kalb ans der Schweiz;
Gefliigel aus Frankreich und der Schweiz
Fisch, Schalen- und Krustentiere ans Kanada, Atlantik, Siidafrika, Japan, Portugal und Firoer-Inseln

* Kann mit Antibiotika und/ oder anderen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfilligen Unvertriglichkeiten oder Allergien.

Allergendeklaration
1 glutenhaltige Getreide
a: Weizen, inkl. Emmer, Einkorn, Triticale, Khorasan-Weizen; b: Dinkel, inkl. Grinkern; c: Roggen; d: Gerste; e: Hafer

2 Krebstiere - 3 Fier - 4 Fisch - 5 Erdnisse - 6 Sojabohnen - 7 Milch und Lactose

8 Nisse od. Hartschalenobst
a: Mandeln; b: Haselntsse; c: Walniisse; d: Cashewkerne; e: Pecanniisse; f: Parantsse; g: Pistazien; h: Macadamianiisse

9 Sellerie - 10 Senf - 11 Sesamsamen - 12 Schwefeldioxid u. Sulfite - 13 Lupinen - 14 Weichtiere - 15 Hanf



