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OFFENAUSSCHANK

WEISS

16 Sauvignon Blanc AOC, Davaz, Flidsch
10 Neuburger Hommage, Mantlerhof, Gedersdorf, NO
20 Pinot Grigio, Sanct Valentin, St. Michael, Stdtirol

ROSE
23 Aigle les Murailles, Badoux, Chablais AOC

ROT

35 Pinot Noir, «Trocla Neray, Chr. & F. Obrecht, Jenins
24 Le Sughere di Frassinello, Maremma, Toscana
(Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Metlot)

25 Cabernet Franc, Kurt Angerer, Kamptal, NO

SCHAUMWEINE

42 Prosecco «Bareta», Merotto, Valdobbiadene DOCG, Brut
40 Prosecco «Casa Vittorino» Astoria, Valdobbiadene DOCG, Brut
45 Champagner Laurent-Perrier, Brut

2020
2020
2018

2019

2019
2017

2015

1dl
1dl
1dl

1dl

1dl
1dl

1dl

1dl
1dl
1dl

10.00
8.00
10.00

9.50

12.00
10.00

12.00

9.50
9.50
16.00



& livarisches am /”/ffdfr

Stellen Sie Thr Menii nach eigenem Wunsch zusammen

VORSPEISEN

Tatar vom Saibling *’
Meerrettich / Estragon

Gebeizter Hirschriicken >'%12
Geriducherter Mascarpone / Dill / Senf

Auberginen-Ziegenkise-Variation *"#%12
Sellerie / Mandeln

HAUPTGANGE

Bouillabaisse +"

Meeresfriichte / Fisch / Gemiise / Kartoffel

Gebratenes Rehschnitzel =37
Rotkraut / Spitzli / Preiselbeer-Apfel

Risotto mit Eierschwammli ’
Parmesan / Petersilie

DESSERT

Gebackenes Apfelkiichlein '*>78
Vanilleglace / Vanillesauce

Ment 2-Gang — 39 | Menii 3-Gang — 49
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s hit, solangs hat® — Unser Serviceteam berat Sie gerne.

Gebratenes Rindsfilet '’
Speckknédel / Spinat

Urnsere beliebten Atassiker

Wiener Schnitzel vom Kalbsnierstiick >~

Pommes frites / Gemiise kleine Portion
Rindsfilet Tatar >*’
Wachtelei / Kapern / Toastbrot / Butter kleine Portion

Salate

Blattsalat

Gemischter Salat

58

49
39

39
31

12
16



ﬂaf Vaﬁh@te//m} ab zwer Personen

Ganzer Loup de Mer (Wolfsbarsch) in der Salzkruste **’
Blattspinat / Salzkartoffeln pro Person 48

Ganzer Steinbutt aus dem Ofen *’
Gemiise / Reis pro Person 50

WEITERE KOSTLICHKEITEN FINDEN SIE IN UNSERER «A LA CARTE» KARTE.

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt.

Bitte informieren Sie unser Serviceteam bei allfilligen Unvertriglichkeiten und Allergien.

Produkteherkunft:

Rind aus USA, Japan, Spanien - Lamm aus Australien, Schweiz - Kalb aus der Schweiz - Gefliigel aus Frankreich, Schweiz
Fisch, Schalen- und Krustentiere aus Kanada, Atlantik, Stidafrika, Japan

* Kann mit Antibiotika und/oder anderen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Allergendeklaration
1 glutenhaltige Getreide

a: Weizen, inkl. Emmer, Einkorn, Triticale, Khorasan-Weizen; b: Dinkel, inkl. Grinkern; c: Roggen; d: Gerste; e: Hafer
2 Krebstiere - 3 Eier - 4Fisch - 5 Erdnisse - 6 Sojabohnen - 7 Milch und Lactose
8 Nusse od. Hartschalenobst

a: Mandeln; b: Haselniisse; c: Walnisse; d: Cashewkerne; e: Pecanniisse; f: Paraniisse; g: Pistazien; h: Macadamianiisse
9 Sellerie - 10 Senf - 11 Sesamamen - 12 Schwefeldioxid u. Sulfate - 13 Lupinen - 14 Weichtiere - 15 Hanf



