
Unsere nächsten q.l inar ischen Events 
24. - 27.12.2018 - Festtagsmenü 

Gemütliches Schlemmen in 
weihnachtlicher Atmosphäre 

 
31.12.2018 - Silvester Dinner 

Gaumenschmaus und Live Musik 
mit dem Duo Bandsquare 

 
26.01.2019 - Amuse Bouche Menü 

Viele kleine Meisterwerke, welche Augen 
und Gaumen begeistern 

 
13. - 17.02.2019 - Francisco mit seiner Harfe 
Mittags und abends ein musikalischer Genuss 

 
14.02.2019 - Valentinstag 
ein Menü zum Verlieben 

 
13. - 17.03.2019 - Asiatische Tage 

Japanische, Chinesische und 
Thailändische Spezialitäten 

 
16.03.1019 - Sushi & Co. Kitchen Party 

Schauen Sie unseren Köchen über die Schulter. 
Aktiv und passiv erhalten Sie Tipps und Tricks für 

die Zubereitung asiatischer Köstlichkeiten 
31.03.2019 - Saisonende



La Riva Wochenmenü 
 

Stellen Sie Ihr Menü nach eigenem Wunsch zusammen 

 
VORSPEISEN 

Zitronengrass- Kokos-Suppe  

Variation von der Forelle mit Gurke, Radieschen und Dill-Senf  4,10 

Ceasar Salad mit Poulet und Parmesan 7,3,10 

 
HAUPTGÄNGE 

Tafelspitz mit Apfelkren, Rahmspinat und Kartoffeln 7 

Seeteufel mit Peperonata und Safran-Risotto 7,3 

Waldpilztagliatelle mit 1a,7,3 
 

DESSERT 
Griesflamerie 1a,7 

Hausgemachter Kuchen   
 
 

Menü 2-Gang – 34 | Menü 3-Gang – 42 | Menü 4-Gang – 50 
Vegetarisches Menü jeweils -2 

 



Küchenchef Domin ique empf iehlt 
„Es hät solangs hät“ – Unser Serviceteam berät Sie gerne. 
Grilliertes Rindsfilet mit Wintergemüse und Bratkartoffeln 7,9  49 
 
 

Unsere bel iebten Klass iker 
Rindsfilet Tatar 3,4,7  39 
Wachtel Ei | Toastbrot | Butter kleine Portion 31 

Wiener Schnitzel vom Kalbsnierstück 3,7,9  47 
Gemüse | Pommes frites kleine Portion 38 
 
 

Salate 
Blattsalat  12 

Gemischter Salat  14 

 

 



 

Auf Vorbestellung ab zwei Personen 
Ganzer Loup de Mer (Wolfsbarsch) in der Salzkruste 3,4,7  
Blattspinat | Salzkartoffeln pro Person 46 

Ganzer Steinbutt  aus dem Ofen  4,7 

Gemüse | Reis pro Person 48 
 
 
WEITERE KÖSTLICHKEITEN FINDEN SIE IN UNSERER A LA CARTE KARTE.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter bitte bei allfälligen  
Unverträglichkeiten und Allergien. 

Produktherkunft: Rind aus USA/Japan/Spanien Lamm aus Australien/Schweiz,  
Kalb aus der Schweiz, 

Geflügel aus Frankreich/Schweiz, Fisch,  
Schalen- und Krustentiere aus Kanada, Atlantik, Südafrika, Japan 

 * Kann mit Antibiotika und/oder anderen Leistungsfördern erzeugt worden sein 

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7% MwSt. 


