
 

Menu Q.linario 
 
 
 

 Luccioperca marinato all'ibisco 4,9,12 34 

Cipolla | Finocchio | Nasturzio 

 

 Anatra dell’Appenzello 1a,6,7,11,12 36 

Riso | Miso | Aglio nero | Pastinaca 

 

 

 L’astice 1a,2,3,4,6,7,11,14 48 

Topinambur |XO | Furikake | Beignet | Fingerlimes 

 

 Duetto di manzo Creekstone 1a 64 

Short Rib * Filetto 

Patata | Porro | Melanzana 

 

 Selezione di formaggi dal carrello 7,8,10 24 

Selezione Beeler 

 

 Sogno di lampone 1a,3,7,8g 22 

Pistacchio | Acetosella 

 
 
 

Menù completo 
228 

Menù completo con accompagnamento di vino 
333  



Menù degustazione 

vegetariano 
 
 
 

 Tzatziki reinterpretato 1a,7 24 

Cetriolo | Aglio | Aneto 

 

 Essenza di pomodori 1a,3 7 26 

Basilico | Ricotta 

 

 Cannelloni di patate dolci 9,12 46 

Sedano | Canapa 

 

 Selezione di formaggi dal carrello 7,8,10 24 

Selezione Beeler 

 

 L’albicocca 1a,3,7,8a 22 

Timo | Mandorla 

 
 
 

Menù completo 
142 

Menù completo con accompagnamento di vino 
217 

  



Eventi Q.linari 
nell'estate 2025 

 
 

Da giugno ad agosto 

Giovedì 19 giugno 2025 

Inizio stagione 

Da venerdì a domenica, 20 - 22 giugno 2025 

Weekend all'insegna del sushi 

Venerdì e sabato, 11 e 12 luglio 2025 

Le giornate della crêpe suzette 
Flambé come ai vecchi tempi 

Mercoledì 16 e 23 luglio 2025 

Viva la Strada 
Venite a trovarci presso il nostro stand lungo la strada principale di Lenzerheide 

(Ristorante chiuso) 

Da giovedì a domenica, dal 24 al 27 luglio 2025 

Settimana asiatica 
Specialità giapponesi, cinesi e tailandesi 

Venerdì 1 agosto 2025 

Festa nazionale 
Godetevi una cena tipica svizzera 

Domenica 10 agosto 2025 

Cena a 6 mani 
3 grandi chef, 6 portate, 1 serata indimenticabile 

Sabato 16 agosto 2025 

Menù Amuse-Bouche 
  



Eventi Q.linari 
nell'estate 2025 

 
 

Settembre e ottobre 

Sabato 6 settembre 2025 

Menu sushi 

Da giovedì 11 settembre 2025 

Settimane della selvaggina 

Domenica 14 settembre 2025 

Festival del piacere a Vaduz 
Venite a trovarci al nostro stand a Vaduz 

(Ristorante chiuso) 

Sabato 27 settembre 2025 

Corso di cucina 
Un dietro le quinte dei nostri chef 

Consigli e trucchi per la preparazione di prelibatezze 
(Numero limitato di partecipanti) 

Sabato 4 ottobre 2025 

Vino e cena 
 


