
 

Silvester-Menü 
31. Dezember 2024 

 

 

Amuse Bouche 

 

Nigiri vom Lenzerheidner Wagyu 

Goji-Beere | Gewürzmayonnaise | Nori | Wasabi | Foie Gras 

 

Taschenkrebs-Tatar 
Vichyssoise | Kaviar | Krustentier Gelee 

 

Pochiertes Ei mit weissem Trüffel 
Spinat | Wachtel 

 

Gebratener Steinbutt 
Dashi | Pastinake | Pak Choi | Ingwer 

 

Dreierlei vom Kalb 
* Zunge * Backe * Filet * 

Kartoffel | Sellerie | Kapuzinerkresse | Jus 

 

Die Zigarre 

Mohn | Mango | Passionsfrucht | Schokolade 

 

 

CHF 246.00 

 

 



 

Silvester-Menü Vegetarisch 
31. Dezember 2024 

 

 

Amuse Bouche 

 

Nigiri von der Spitzpaprika 

Goji-Beere | Gewürzmayonnaise | Nori | Wasabi | Noix Gras 

 

Tatar von der geräucherten Karotte 
Vichyssois | Kräuter 

 

Pochiertes Ei mit weissem Trüffel 
Spinat 

 

Der Steirische Kürbis 
Weisswein | Kümmel | Zwiebel 

 

Waldpilz Dim Sum 

Pastinake | Shiso 

 

Die Zigarre 

Mohn | Mango| Passionsfrucht | Schokolade 

 

 

CHF 190.00 

 

 


